	آرايش ترمي رشته بهداشت مواد غذایی

	*ترم اول                                                                                                تعداد واحد : 18
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
9009
انقلاب اسلامی و ریشه های آن
عمومی
2
-
2
-
9019
زبان فارسی
عمومی
3
-
3
-
9020
زبان خارجی
عمومی
3
-
3
-
2410103
فیزیولوژی
پایه
2
1
3
-
2410101
شیمی آلی
پایه
2
1
3
-
9001
اندیشه ( 1 )
عمومی
2
-
2
-
9024
مهارت زندگی
عمومی
2
-
2
-

	*ترم دوم                                                                                               تعداد واحد :  18
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
2410102
بیوشیمی
پایه
2
1
3
شیمی آلی
2410104
بافت شناسی
پایه
2
1
3
فیزیولوژی
2410105
کالبد شناسی ( 1 )
پایه
1
1
2
فیزیولوژی
2410107
آمار حیاتی
پایه
5/1
5/0
2
-
2410108
اصول و کاربرد فناوری اطلاعات و ارتباطات
پایه
1
1
2
-
2410122
زبان تخصصی
اختصاصی
2
-
2
زبان خارجی
9006
اخلاق اسلامی(مبانی ومفاهیم)
عمومی
2
-
2
-
9002
اندیشه2
عمومی
2
-
2
-


	*ترم سوم                                                                                                تعداد واحد : 18
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
2410106
کالبد شناسی ( 2 )
پایه
1
1
2
کالبد شناسی ( 1 )
فیزیولوژی
2410109
کالبد گشایی و آسیب شناسی نشخوار کنندگان
اصلی
5/1
5/1
3
فیزیولوژی
بافت شناسی

کالبد شناسی ( 1 )
2410110
باکتری شناسی عمومی
اصلی
1
1
2
فیزیولوژی

بیوشیمی
2410114
بهداشت و پرورش دام و طیور
اصلی
1
1
2
فیزیولوژی

بیوشیمی
2410124
شیمی و بیوشیمی مواد غذایی
اختصاصی
2
1
3
بیوشیمی
2410120
تغذیه انسان
اصلی
2
-
2
فیزیولوژی

بیوشیمی
9015
تفسیر موضوعی قرآن
عمومی
2
-
2
9012
تاریخ فرهنگ وتمدن اسلامی
عمومی
2
-
2

	*ترم چهارم                                                                                                   تعداد واحد :   18
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
2410111
باکتری شناسی اختصاصی و بیماریها
اصلی
2
1
3
کالبد گشایی و آسیب شناسی نشخوار کنندگان
باکتری شناسی عمومی
9017
تربیت بدنی(1)
عمومی
-
1
1
-
2410112
قارچ شناسی و بیماریها
اصلی
1
1
2
کالبد گشایی و آسیب شناسی نشخوار کنندگان
2410113
ویروس شناسی و بیماریها
اصلی
5/1
5/0
2
کالبد گشایی و آسیب شناسی نشخوار کنندگان
2410154
انگل شناسی مواد غذایی
اصلی
5/1
5/1
3
کالبد گشایی و آسیب شناسی نشخوار کنندگان
2410115
ماهی شناسی ، پرورش و بیماری های آبزیان
اصلی
2
1
3
کالبد گشایی و آسیب شناسی نشخوار کنندگان
باکتری شناسی اختصاصی و بیماریها
2410116
سم شناسی مواد غذایی
اصلی
1
1
2
بیوشیمی
2410117
اپیدمیولوژی ( مواد غذایی )
اصلی
2
-
2
آمار حیاتی



	آرايش ترمي رشته بهداشت مواد غذایی

	*ترم پنجم                                                                                               تعداد واحد : 20
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
2410123
میکروب شناسی مواد غذایی
اختصاصی
2
1
3
باکتری شناسی اختصاصی و بیماریها
2410118
بیماری های مشترک انسان و حیوان
اصلی
2
-
2
باکتری شناسی اختصاصی و بیماریها
قارچ شناسی و بیماریها

ویروس شناسی و بیماریها
2410125
بهداشت و بازرسی گوشت دام و طیور
اختصاصی
5/1
5/1
3
کالبد گشایی و آسیب شناسی نشخوار کنندگان
بهداشت و پرورش دام و طیور
2410126
اصول نگهداری مواد غذایی
اختصاصی
3
-
3
باکتری شناسی اختصاصی و بیماریها

شیمی و بیوشیمی مواد غذایی
2410119
بهداشت محیط
اصلی
5/1
5/0
2
باکتری شناسی اختصاصی و بیماریها
2410127
میکروب شناسی صنعتی مواد غذایی
اختصاصی
1
1
2
باکتری شناسی اختصاصی و بیماریها
2410121
زراعت و باغبانی
اصلی
2
1
3
-
9004
آشنایی با ارزش های دفاع مقدس
عمومي

2

0

2

-


	*ترم ششم                                                                                              تعداد واحد :   18
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
2410128
عفونت ها و مسمومیت های غذایی
اختصاصی
2
-
2
میکروب شناسی مواد غذایی
2410129
بهداشت و صنایع غذایی 1 (شیر )
اختصاصی
5/1
5/1
3
بهداشت و پرورش دام و طیور
اصول نگهداری مواد غذایی
2410130
بهداشت و صنایع غذایی 2
 ( گوشت )
اختصاصی
2
1
3
بهداشت و پرورش دام و طیور
اصول نگهداری مواد غذایی
2410133
بهداشت و صنایع کنسرو سازی
اختصاصی
1
1
2
زراعت و باغبانی
اصول نگهداری مواد غذایی
2410137
بهداشت و صنایع تبدیل ضایعات مواد غذایی
اختصاصی
75/0
25/0
1
بهداشت و بازرسی گوشت دام و طیور
اصول نگهداری مواد غذایی
2410138
مدیریت تضمین کیفیت
اختصاصی
2
-
2
بهداشت محیط
اصول نگهداری مواد غذایی
2410139
سرد خانه و انبار
اختصاصی
5/1
5/0
2
میکروب شناسی مواد غذایی
اصول نگهداری مواد غذایی
9018
تربیت بدنی(2)
عمومی
-
1
1
-
9023
دانش خانواده و جمعیت
عمومی
2
-
2
-


	*ترم هفتم                                                                                                     تعداد واحد : 15
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
2410131
بهداشت و صنایع غذایی 3
( فرآورده های دریایی )
اختصاصی
1
1
2
ماهی شناسی ، پرورش و بیماری های آبزیان

اصول نگهداری مواد غذایی
2410132
بهداشت و صنایع غذایی 4
( غلات ، روغن و قند )
اختصاصی
5/1
5/1
3
زراعت و باغبانی
اصول نگهداری مواد غذایی
2410134
صنایع بسته بندی
اختصاصی
5/1
5/0
2
بهداشت و صنایع غذایی 1 (شیر )
بهداشت و صنایع غذایی 2 ( گوشت )
2410135
کنترل میکروبی مواد غذایی
اختصاصی
2
1
3
میکروب شناسی مواد غذایی
اصول نگهداری مواد غذایی
2410136
کنترل شیمیایی مواد غذایی
اختصاصی
2
1
3
شیمی و بیوشیمی مواد غذایی
اصول نگهداری مواد غذایی
2410140
پروژه تحقیقاتی
پروژه و کاراموزی
-
2
2
دروس اصلی

	*ترم هشتم                                                                                                 تعداد واحد :   12
كد درس
نام درس
نوع درس
تعداد واحد
پيشنياز
نظري
عملي
جمع
2410141
کارآموزی در کارخانه های فرآوری شیر
پروژه و کاراموزی
-
2
2
دروس اختصاصی
2410142
کارآموزی در کارخانه های فرآوری گوشت
پروژه و کاراموزی
-
2
2
دروس اختصاصی
2410143
کارآموزی در آزمایشگاه های کنترل کیفیت مواد غذایی
پروژه و کاراموزی
-
2
2
دروس اختصاصی
2410144
کارآموزی در کارخانه های فرآوری غذاهای دریایی
پروژه و کاراموزی
-
2
2
دروس اختصاصی
2410145
کارآموزی در کشتارگاه های صنعتی دام و طیور
پروژه و کاراموزی
-
2
2
دروس اختصاصی
2410146
کارآموزی در کارخانه های روغن ، قند ، غلات ، کنسرو سازی و یا سرد خانه های مواد غذایی
پروژه و کاراموزی
-
2
2
دروس اختصاصی


	



